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KIRAZLI DIYET TURTA

3 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Ceyrek cay kasigi tuz

1 su barda@ yumusatiimig margarin

1 su bardagi toz seker

2 adet iri yumurtanin sarisi

1 yemek kasigi seker surubu

50 gram kiraz sekerlemesi (ince kiyllmig)

Firninizi 170 derecede isitin. 28x18 ebatlarinda dikddrtgen bir firin kabini yaglayin. Un, kabartma tozu ve tuzu
orta boy bir kabin iginde karistirin. Yagi ve yarim su bardagi sekeri genis bir kabin icinde krema kivamina
gelinceye kadar ylksek hizda mikser ile ¢irpin. Yumurta sarilarini ekleyip karnstirin. Seker surubunu katin. Kuru
malzemeyi de ekleyerek sert bir hamur hazirlayin. Hazirladiginiz hamuru 2 pargaya boélin. Hamur pargalarindan
birini elinizle iyice bastirarak kalibin tabanina yayin. Uzerine kiraz sekerlemesini serpistirin. Diger hamur
parcasini hafifce unlanmig bir ylizey tGzerinde 28x18 ebadinda bir dikddrtgen seklinde agin. Bu parcayi kalibin
icine serin, Uzerine kalan sekeri serpistirin. Tart altin rengini alana kadar 35-40 dakika pismesi gerekiyor. Kare
parcalara dilimlemeden tamamen sogumasi igin bekletiniz ve servis ediniz.
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