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KOLAY KARNABAHAR GRATEN

1 adet orta boy karnibahar
2 adet orta boy patates

1 adet sogan

300 gr kiyma

4 yemek kasigi tereyagd

2 yemek kasigi un

3 su bardagi sut

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Karnibahar buharda, patatesler duduklude haslanir.

Haslanan sebzeler kucuk parcalara ayrilarak borcama alinip karistirilir.

2 kasik yagda yemeklik dogranan soganlar oldurulur.uzerine kiyma tuz karabiber kirmizi biber eklenir suyunu
fazla cekmeden atesten alinip borcamdaki sebzelrin uzerine yayilir. _
Besamael sos: 2-3 kasik yagda 2 kasik un kavrulur .pembelesmeden uzerine uc su bardagi sut eklenir. lyice
karistiriip ocaktan alinir.{topaklanma yaparsa el blenderindan gecirilir}

Hazirlanan besamel sos borcama dokulur .

En uste kasar rendesi gezdirilir 200 derece firinda uzeri nar gibi kizarana dek pisirilir.

mlI® firinda karnabahar icin tiklayin
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