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HASHASLI PIDE (AFYONKARAHISAR)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 adet ekmek hamuru (Afyon ekmegi i¢in hazirlanmig)
1 ¢cay bardadi hagshas ezmesi

Yarim ¢ay bardagi sivi yag- margarin karigimi

Yarim su bardagi un

Afyon ekmegi i¢in hazirlanan hamur, unlanmig hamur tahtasinin Gzerine yarlestirilir ve yaklagik bir parmak
kalinliginda olacak sekilde yassiltilir. Uzerine yagla karistirimig haghas surdlir. Hamurun ortasinda kare sekline
bir bélge kalacak sekilde kenarlardan gentilip her parga ortaya dogru katlanir. Katlanan her pargcanin tzerine
tekrar yag-hashas karisimi strtlir. Kare seklinde bir hamur elde edilir. En Uste de haghas sirilUp parmak uglari
ile hamurun Gzerine bastirilarak dikddrtgen seklinde uzatilir. Hafifge unlanmig tepsi icinde 220-240 derecedeki
firnda 30 dakika pigirilir.

Not: Afyonkarahisarda halk aylik olarak ekmek ihtiyaglari igin Afyon Ekmegini (Ev Ekmegi) Mahalle firinlarinda
pisirirler ve ayni firinda ekmek hamurundan artan hamurlariyla Haghasl Pide, Ovme ve Ak Pide gibi degisik ve
lezzetli yiyecekler yaparlar.
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