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DUGME KURABIYE

50 gram un (2 su bardag)

140 gram tereyag (soguk)

70 gram pudra sekeri( 5 yemek kagigi)

2 adet yumurta (aki ayrilacak)

Limon kabugu rendesi, ¢ay kasiginin ucuyla saf vanilya,

2 yemek kasigi koyu marmelat (Kayisi veya Visne receli taneleri)
2 yemek kagsigl seker

1. Elenmis unun icine kiip kip kestiginiz tereyadini koyun.

2. Bicak yardimiyla yagla unu, yaglar gérinmeyecek sekilde kiyin.

3. Ortasini agip, 2 yumurta sarisi, pudra sekeri, limon kabugu rendesini koyup yogurun.

4. Hamur toplanmayacak gibi gelebilir, devam edin.

5. Hamuru buzdolabinda yarim saat dinlendirdikten sonra cevizden kiguk pargalar koparip yuvarlayin.

6. KlclUk parmaginizin ucuyla ortasina bastirin.

7. Gukur taraflarini 6nce biraz ¢irpiimis yumurta akina sonra toz sekere batirin.

8. Tepsiye aralikli yerlestirip, cukurlara gay kasidiyla marmelat koyup, 175 C de 10-12 dk. pembe renkli pigirin.
9. Finndan ¢iktiktan sonra marmelatin Ustiine biraz yesil fistik serpebilirsiniz.
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