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SAKIZLI KAYISI PURELI MUHALLEBI

11t stt

2 tirk kahve fincani un

1.5 turk kahve fincani toz seker

2 portakal kabugu rendesi

1 paket vanilya

2 kiguk dis dévilmis damla sakizi

1 adet yumurta

1 tath kasidi tereyad (ya da hafif olsun derseniz hi¢ eklemeyin)
1 su bardagi haglanip pure haline getiriimis kayisi

Yumurtayi tencereye kirin, soguk sutiin yarisini ekleyin ve iyice karistirin

Toz seker, un, portakal rendesini de ekleyin

Unun topaklanmamasi i¢in hepsini iyice ¢irpin ve kalan suti yavas yavas yedirin
Atesin Ustlne koyarak, surekli karistirin ve muhallebi kivamina gelene kadar pigirin
En son tereyagl, damla sakizi ve vanilyayi ekleyip atesten indirin

BlyUk bir cam kaba ya da kuplara, arasina kayisi plresi koyarak, dokin

En Ustunu de targin ve/veya dévulmus ceviz-findik-fistik ile susleyin.
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