%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YUFKALI TEL KADAYIF

2 adet yufka

1/2 su bardagi siviyag ve su karigimi
250 gr kadayif

2 su bardagi déviims ceviz igi

100 gr tereyagi

Toz antep fistigi

Serbet igin:

4 su bardagi su

4 su bardagi seker

1 yemek kasigi limon suyu

Serbet bir tencerede kaynarken yufkalari diiz bir zemine serin ve ortadan ikiye kesin.
Elde ettiginiz 4 parga yufkanin her birini su+siviyag karigimi ile islatin.

Islattiginiz yutkanin tzerine elinizle didiklediginiz kadayiftan serpin.

Uzerine bol miktarda dévilmuUs ceviz serpin.

Yufkanin kenarlarini ice dogru hafif¢e toplayin ve sikica sararak rulo yapin.

Rulolar 2 parmak kalinliginda kesin.

Kestiginiz rulolari yaglanmig tepsiye araliksiz olarak dizin.

Her birinin Gzerine tereyadi pargalar koyup énceden isitiimis 180 derece firinda pembelesinceye kadar pisirin.
Finndan ¢ikan tathnin Gzerine soguk serbeti dokun.

Serbeti iyice igine gektikten sonra tatliyr bir servis tabagina alin.

Uzerine toz antepfistigi serpin.
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