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DEREOTLU POGACA

Hamuru igin:

250 gram margarin

3 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

1 tutam seker

Un

I¢ harciigin:

100 gram kasgar peynir
1/2 demet dereotu
Ustu igin:

1 adet yumurtanin sarisi

1. Hamur malzemeleri iyice yogurulur..

2. Kasar peynir rendelenip, ince dogranmig dereotu ile karigtirilir.

3. Hamur 1/2 cm kalinhiginda agilip biiyik ¢ay bardagi agzi ile kesilir.
4. Igine peynirli karigimdan konulup kapatilir.

5. Firin tepsisine dizilen pogacalarin Gzerine yumurta sarisi strulGr.

6. 170 dereceye Isitilmig firinda kizarana kadar 20 - 25 dakika pigirilir.
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