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SOMON BALIKLI SANDVİÇ

2 adet yumurta sarısı
1 yemek kaşığı sirke
1 çay kaşığı tuz
50 gr margarin
1 yemek kaşığı hardal
1 tatlı kaşığı şeker
1 yemek kaşığı kaynar su
250 gr somon balığı
1 adet domates
1 adet kırmızı biber
1 adet salatalık turşusu
1 adet kereviz
2 adet tost ekmeği
1 yemek kaşığı margarin
1 kase ince doğranmış kırmızı lahana

TATLI EKŞİ SOS İÇİN:
Bir tencerede yumurta sarısı, sirke, tuz, şeker ve hardalı tahta bir spatulayla karıştırıp, kısık ateşte karıştıra
karıştıra pişirin.Daha sonra sosun içerisine 50 gr margarini ilave edip sosu tekrar hızlıca karıştırın. Kaynar
suyunu döküp, kısık ateşte iki dakika daha pişirdikten sonra sosu ateşten indirin.
1 adet kırmızı biberi ve 1 adet domatesi ızgarada pişirin.Daha sonra ızgarada pişirdiğiniz kırmızı biber ve
domatesin kabuklarını ve çekirdekleri temizleyin.
1 adet julyen şeklinde kestiğiniz kereviz ve 250 gr somon balığını da ızgarada pişirin.
SOMON BALIKLI SANDVİÇ YAPMAK İÇİN:
2 Dilim tost ekmeğini 1 yemek kaşığı margarin ile tost makinesinde ısıtın.
Isıttığınız bir adet tost ekmeğinin üzerine 1 yemek kaşığı hazırladığınız tatlı ekşi hardal sosdan dökün.
Daha sonra üzerine ızgarada pişirdiğiniz somon balığı, kereviz,domates, kırmızı biberi yerleştirip, üzerine isteğe
göre ince ince doğranmış kırmızı lahana ve salatalık turşusu serpiştirin. Yerleştirdiğiniz malzemelerin üzerine
tekrar 1 yemek kaşığı tatlı ekşi hardal sosdan dökün. Tost ekmeği ile üstünü kapatıp servis edin.

© lezzetler.com tarif no:114432 • adı:Somon Balıklı Sandviç • gönderen:Göksen • indirme tarihi:23.04.2024 - 21:42

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/somonlu-sandvic-vt49658
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/somon-balikli-sandvic-114432.jpg
http://www.tcpdf.org

