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IC PILAV

2 bardak piring

3 bardak su veya et suyu
7 ¢orba kagsigi margarin

1 adet orta boy sogan

1/2 ¢orba kasigi toz seker
1/4 kuzu cigeri yada 2 koyun bdbregi
1 corba kasigi sam fistigi
2 ¢orba kasigl kus UzimU
1 demet dereotu

Targin

Yenibahar

Karabiber

Tuz

Kuzu cigerinin zarini soyup kiigiik pargalara dograyin. Sogani soyup dograyin. icinde kizdirimis 2 corba kasig
margarin olan tavaya kuzu cigeri yada koyun bdbregini ilave ederek, az pembelesinceye kadar arada bir
karistirarak sote edin ve atesten alarak pilava kullanmak Gzere bir tarafa birakin.

Sonra bir tencereye 5 ¢orba kagsigi margarin, cam fistig ve kigik dogranmig sogan koyarak, soganlar
pembelesinceye kadar kavurun.

Daha sonra bunlara pirinci ilave ederek kuvvetlice ateste durmadan karistirmak suretiyle 10 dakika kavurun.
Sonra da piringlere, sirasiyle karabiber, targin, 3 bardak su, ayiklanmig kus Gzimu, tuz, toz seker ilave ederek
tencerenin kapagini kapatarak piring suyunu gekinceye kadar énce kuvvetli, sonra da orta kuvvetteki ateste
pisirin.

Suyunu ¢ekince kiyilmig demet dereotu ile sote edilmis cigerleri yag ile birlikte katin ve yarim saat kadar
dinlendirip karistirdiktan sonra servis yapin.
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