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KABAKLI VE CILEKLI PANNACOTTA

500 gr krema

350gr toz seker

250 gr bal kabagi
200 gr cilek

4 adet yaprak jelatin
1 cay kasigi margarin

Kremay bir kaba bosaltip icine 100 gr seker ilave edin ve kaynatin. Balkabagi 250 gr seker ile bir tencerede 3
saat beklettikten sonra pisirin ve pure haline getirin. Kaynamig olan kremayi ve margarini karigtirin.

Jelatinleri 5 dakika soguk suda bekledikten sonra karigima ekleyin. Karigimi kaliplara doldurulup igerisine 1 er
adet ¢ilek koyup buzdolabinda 2 saat bekletin. Soguyunca kaliplardan gikarip servis edin.
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