B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU DOMATESLI KANEPELER

180 gr beyaz krem peynir

100 gr ezilmis beyaz ezine peyniri

1 corba kasigi margarin

1/2 ¢ay kasigi kirmizi pul biber

1/2 cay kasigi kekik

2 adet ince dilimlenmis yari kurutulmus domates
1/2 adet cok tahilli ince dilimlenmis baston ekmek

Firini 170 derecede isitin. ince dilimlenmis baston ekmegini pisirme kagidinin tizerinde 5 dakika pisirin.
Ekmekleri fazla kizarmadan firindan ¢ikarin.

Ezilmig beyaz ezine peyniri, krem peyniri, tereyagi, kekik ve kirmizi pul biberi karigtirin. Dilimlenmis ekmeklerin
Uzerine peynir karnisimini yagl pisirme kagidindan yaptiginiz bir sikma torbasiyla koyun.

Her bir kanepenin Gzerini kirmizi domateslerle susleyin. Servis yapmadan dnce ince kanepe gubuklar takin.
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