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KASEDE FASULYELI BORULCELI KANEPE

200 ml sut

75 gram ayiklanmig yikanmis taze sirik fasulye
75 gram ayiklanmig ve yikanmig taze bériilce
30 gram rendelenmis rendelenmis kasar peyniri
8 adet kiraz domates

2 yemek kasi§i tereyagi

3 adet yumurta

1 adet Defne yapragi

yeterince Tuz

Tencerede 3 litre suyu 1 ¢orba kasigi margarin ve 1 adet defne yapragi ile kaynatin. Kaynadigi zaman bir tutam
tuz ile tatlandirdiktan sonra taze bortlceleri ve sirik fasulyeyi de ekleyip 8 dakika haslayin. Taze bérllceleri ve
sirik fasulye hasladiktan sonra stizip sogumaya birakin.

Yumurtalari sut ve rendelenmis peynir ile cirpmadan karistirin. 12 cm ¢apindaki 4 adet alttan ¢ikmal tirtilli tart
kalibina eritilmis margarini firga ile strGp unlayin.

Hasladiiniz taze bérlceleri ve sirik fasulyeyi bigakla kii¢Uk pargalara kesin. Yumurtal karigim ile bérilceleri ve
sirik fasulyeyi karigtirip kaliplara paylastirin. Her bir kaliba yarim ay seklinde kesilmig 2 adet kiraz domatesi
yerlestirin. Onceden isitilimis 200 derece firinda 14 dakika pisirin. Istege gére maydanoz yapraklari ile servis

yapin.
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