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PEYNIRLI KABAK KANEPE

3 adet kabak

75 gr. beyaz peynir

50 gr. tatl lor peyniri

Yarim adet limonun kabuk rendesi
1 yemek kagigr margarin

1-2 dal ince kiyllmig dereotu

1 tath kasidi tane keten tohumu

1 adet kirmizi biber

3-4 dal dereotu (sUslemek igin)

Finnimizi 200 dereceye isitip, yagdl kagit serilmis tepsiye dizdigimiz ve her iki tarafini da fir¢a ile yagladigimiz
kabaklar pisiriyoruz. (Kabaklar soymadan veya alacall soyarak da kullanabilirsiniz.) Kabaklar 15-20 dakikada
kolayca pigiyorlar, ihtiya¢ duyarsaniz kabaklari ¢evirip diger yuzlerini de pigirebilirsiniz ama ince dilimledigimiz
icin (1/2 cm civarinda) her iki tarafi da ayni strede pisecektir.

Kabaklari hazirladiktan sonra i¢ harcini hazirliyoruz. Bunun igin peynirlerimizi, limon kabugu rendemizi,
dereotunu, margarini ve keten tohumunu karigtiriyoruz. Hazirladigimiz harcimizdan 1’er tatl kagigr kadar alip
kabak dilimlerimizin Gzerine koyup, rulo sekilde sariyoruz Uzerlerini ve dereotu ile sUsliyoruz. (Rulo sardiginizda
ucunu birlestirmekte zorlanirsaniz, kabaklari dikey yerine yatay koyabilirsiniz veya kirdan kullanabilirsiniz.)
Kabak rulolarini dilimlenmig kirmizi biber ile servis yapiyoruz.
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