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YOGURT TATLISI

MALZEME

6 kasik bugday nisastasi
1 bardak irmik

1 bardak toz seker

2 bardak yogurt

1 tath kasigi kabartma tozu
1 bardak un

6 yumurta

2 fincan siviyag
SURUBU IGIN

1 limon

3,5 bardak tozseker

6 bardak su

YAPILISI

Yumurtalari sekerle ¢irpin. irmik ve yogurdu ayri bir kasede birbirine yedirdikten sonra karisima ekleyin. Képik
kdpuk olana kadar ¢irpin. Un, nisasta, yagd ve kabartma tozunu da ekleyerek, karistirin. Yaglanmig kaliba dékip
175 derecede isitilmig firinda 20-25 dakika pisirin. Su, limon suyu ve sekeri kaynatin, sicak surubu tatlinin
Uzerine dékin. Surubu ¢ekince dilimleyin. Hindistancevizi serperek servis yapin.

ML® Mazruf Tatlisi icin tiklayin
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