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ISPANAKLI KREP

100 gr. Ispanak

50 gr. Tavuk

2 ad. Domates

75 gr. tereyadi

100 gr. Kasar peyniri
50 gr. Sivri biber
150 gr. sogan (ince dogranmis)
1 dis sarimsak

6 gr. tuz

40 gr. mantar
karabiber

25 gr. Tereyagini eritip, 50 gr. Sogani pembelestirilir, icine 20 gr. mantar, 15 gr. sivribiber ve 25 gr. Domatesi
sote edilir. Ispanak, kalan soganlarla sote edilir. Tuz ve karabiber ilave edilip, kavrulur. Kalan tereyagi ile tavuk
sogan ile kavrulup icine, sivribiber, mantar, domates, tuz ve karabiber katilip, sote edilir. Bu malzemeler
hazirlandiktan sonra, bir glivecin i¢ine dnce i¢, Uzerine kasar peyniri ve krep, 1spanakli i¢, kasar ve krep, tavukiu
ic, kasar peyniri ve krep, en Uste kalan kasar peyniri konularak salamandirada pisirilip, servise sunulur.
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