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LOR PEYNIRLI KURABIYE

125 g tatli loru ezip Uzerine 125 g margarin, 1/2 ¢ay kasiJi tuz, 2 su bardagi elenmis un, 1 poset hamur
kabartma tozu ekleyip yogurun. 0,5 cm kaliniginda agip degisik sekillerdeki kaliplarla kesin. 1 yumurtay: ¢irpin
ve Uzerlerine surin. Uzerlerine hashag, susam, ¢érek otu, anasonu her kurabiyenin lzerine tek ¢esit baharat
gelecek sekilde serpin. 175°C'ye isitiimig firnda 15-20 dk. pigirin. Sogutup Uzerlerine birer kiirdan batirin. 1 su
bardagdi sizme yogdurdu Ikiser yemek kasidi su ve zeytinyadi ile karistirip birer tath kasidi pul biber, kuru nane ve
1 cay kasigdi tuz ekleyip kurabiyelerle birlikte servis yapin.
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