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LORLU POGACA

Emine Beder

1 adet yumurta (aki ve sarisi ayrilacak)
1.5 ¢ay bardag siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

4 - 4.5 su bardagi un

Tuz

Igine:

150 gram lor peyniri veya beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

Hamur yoguracagimiz kaba yumurta akini, siviyag ve yogurdu alip, karistiralim. Uzerine kabartma tozunu ve
unu azar azar ekleyerek yoguralim. Tuzunu ayarlayalim ve kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edelim.
Ezilmis peynire kiylmig maydanozu ekleyip karigtiralim. Hamuru unlamig bir zeminde yarim santim kalindiginda
acalim. Bir kase veya su bardagi yardimiyla hamurdan yuvarlak parcalar glkarallm Hamurlarin bir kenarina
peynirli hargtan koyup, diger kenarini kapatalim. Uzerine yumurta sarisi stirlip, firin tepsine dizelim. 200 derece
finnda alti ve Usti kizarana dek pisirelim. Servis yapalim.
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