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PUDRA SEKERLI HALKA

Emine Beder

1 adet yumurta

1 kahve fincani siviyag
1 kahve fincani yogurt
1 paket kabartma tozu
11-12 kahve fincani un
Kizartmak igin:

Siviyag

Uzerine:

Pudrasekeri

1 hamur yoguracagimiz kaba 1 adet yumurtay, 1 kahve fincani yogurdu, Ifincan siviyag, 1 paket kabartma
tozunu alalim. lyice karigtiram. Azar azar un ilave ederek, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edelim.
Hamuru 20 dakika dinlendirelim. Yumurta iriliginde pargalar koparip, elimizde yuvarlayalim. Her bir bezeyi manti
yufkasi kaliniginda agalim. Yufkadan iki parmak kalinliginda uzun seritler keselim. Seritleri iki ucundan ters
y6nlere biikelim ve sonra seritlerin her birine kendi etrafinda déndurerek yuvarlak bir sekil verelim. Kizgin sivi
yagda kizartalim. Delikli kepge ile yagdan ¢ikaralim. Fazla yag: sizmek igin k&git mutfak havlusunun Gzerinde
bekletelim. Sojutmadan Uizerine pudragekeri serpelim. Servis yapalim.
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