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KEMALPASA TATLISI

Emine Beder

Yarim kg. tuzsuz peynir
Sit kesigi veya lor

3 adet yumurta

3 ¢corba kasigi un

1 paket tereyadi veya margarin
Alabildigince irmik
Hindistancevizi

Serbeti igin:

4,5 su bardagi seker

4 su bardagi su

1/4 limon suyu

1 paket kabartma tozu

Tatlimizi taze peynir ile yapacaksak peyniri temiz bir tilbende koyarak suyunu iyice slizelim. Veya bunun yerine
tussuz lor peyniri kullanalim. Hamur yoguracagimiz kaba peyniri, yumurtalari, unu, erimis tereyagini alalim.
Kabartma tozunu ve irmigi azar azar ilave edelim. Yumusak bir hamur elde edene dek irmik katalim (¢érek veya
pogaca hamurundan daha yumusak olmali).

Hamurdan yumurta biyutkluginde parcalar koparalim. Yaglanmis firin tepsisine yuvarlak sekiller vererek
dizelim. 3-4 dakika dnceden isitilmig firinda tathmizi pisirelim.

Alti Gsth pembelestiginde firndan ¢ikartalim.

Kaynamakta olan serbetimizi tathlar firndan ¢ikar ¢cikmaz tGzerine dékelim.

Tepsinin agzini kapatarak tatllarin serbetini iyice emmesini saglayalim. Daha sonra servis tabagina ¢ikaralim.
Uzerine bolca hindistancevizi serpelim.

Not: Peynir yerine siit kesigi kullanacaksaniz, 1 buguk kg. siitii ocaga koyun. igine yarim limon suyu sikin ve

sitl kaynatin. Tasmamasi igin tencerenin igine gay kasigi atin ve uzun siire kaynatmaya devam edin. Sit
kesigini temiz bir tilbende koyup, sikarak iyice slizdikten sonra bu tatlida kullanabilirsiniz.
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