—

‘X -if
i

L~ ""?

%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YENI YIL PASTASI

Malzeme:

14 adet yumurta beyazi

300 gr. ¢ekilmis badem

100 gr. portakal sekerlemesi
300 gr. pudra sekeri

100 gr. un

Yapiligt:

Bir kap icinde iki adet yumurta beyazi telle vurularak. siki kar haline getirilir. Un, badem, pudra sekeri beraber
kanistinlarak yumurta beyazlarina ilave edilir. Hafifce karistirilir. Yapilan hamur bez huniye doldurulur. Yaglanmis
unlanmis tepsiye 3 adet 25 cm. ¢apinda daire ¢izilir. Her bir dairenin ici bu hamurlar sikilarak doldurulur ve orta
hararetteki firinda pisirilir. Tepsiden gikarilir. Soguduktan sonra pargalar surupla hafif islatilir. Uzerlerine krem
surdiliir. ince kiyilmig portakal sekerlemesi serpilir ve (st (iste yapistirilir. Uzerine ve kenarlarina krema sur(lUr.
Kenarina ¢ekilmis badem veya antepfistigi strilir. Krema ile tarih yazilir.
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