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PORTAKALLI KEK

4 kahve fincani toz seker

5 yumurta

6 kahve fincani un

1 portakal kabugu rendesi

1 kahve fincani portakal suyu
1 cay kasigi kabartma tozu

Sekerle beraber portakal kabugu rendesi ve yumurtalar bir kap icinde takriben yarim saat kadar, telle iyice
vurulur. Sonra un ilave edilir, kabartma tozu ve portakal suyu da katilarak karigtirilir ve olduk¢a sulu bir bulamag
elde edilir. Bu bulamag¢ yaglanmis ve unlanmig pasta kalibina konarak firina verilir. Ortalama yarim saat kadar
sonra alinarak sogumasi beklenir ve tercihan 24 saat sonra kullanilir.

Not: Kek eger elektrikli pasta tenceresinde yapilacak ise Usti hafif catlayip rengi de iyice nar gibi kizarinca alinir.

ML® Nisan Keki icin tiklayin
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