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CEVIZLI TEL KADAYIFI

Malzeme:

800 gr. tel kadayif

1,5 kli¢Uk paket yag, tercihan 150 gram tereyagi
2 bardak cekilmis ceviz

Yarim ufak limonun suyu «1,5 kasik kadar»

2,5 bardak su

2,5 bardak seker

Yapiligt:

Kadayifin yarisi kenarli bir tepsinin igine sikistirimadan, sagaklanarak yayilir. Uzerine eldeki ceviz muntazaman
yayilarak yerlestirilir ve bunlarin da Ustiine kadayifin kalan yarisi gene ayni tarzda yerlestirilir. Yag hafif eritilerek
kadayifin Gzerine gezdirilerek dokullir. Bundan sonra tepsi orta 1siya ayarli firinda yarim saat kadar tutulur ve
kadayiflarin iyice nar gibi kizarmig oldugu gérdltince firndan alinir. Ustten bir kapakla basilip yag tamamen
sUzultr. Kadayif firnda iken bir tencereye konan su, limon suyu ve seker kaynatilarak bir surup haline getirilip
bu surup firndan alman nar gibi kizarmis olan tel kadayifin Gzerine kaynar kaynar gezdirilerek dékulir ve
tepsinin kapag kapanip sogumaya birakilir. Kadayif sicaksa serbet soguk, kadayif soguksa serbet sicak
olmalidir. Eger firin yoksa, atesi yayilmig bir mangal Gzerine bir kiremit koyarak onun Uizerinde tepsiyi silkerek ve
alti kizarinca ¢evirip Ustini de kizartarak yapmak mimkdnddr. Surubu ilave edilirken hem surup hem de
kadayif sicak olmamalidir.
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