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MUHALLEBI

1 litre s(t «4 bardak»

200 gr. toz seker bir bardak kadar

20 gr. nisasta (yanm kahve fincani kadar)
1 fincan piring unu

Yarim kahve kagidi tuz Targin

St, seker ve tuz bir tencereye konur ve arada bir karistirmak suretiyle kaynatilir. Nisasta ve piring unu bir diger
kapta Uzerlerine bir ceyrek bardak kadar su dokilerek «sicim gibi» iyice halledilir ve bu is yapilirken daimi
kanstirilir. Sonra bu karisim azar azar kaynamakta olan sekerli site katilir ve muhallebi boza kivamina gelinceye
kadar kaynatmaya devam edilir ve devamli olarak tercihan tahta kasikla ve hep ayni yénde olmak tzere
kanstinilir. Boza kivamini bulunca tencere atesten alinir ve kaplara tevzi edilir. Soguduktan sonra arzu edilirse
Uzerine targin serpilerek servis yapllir.
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