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LIMON TATLISI

Malzeme:

3 bardak un

5 yumurta

2,5 kahve fincani limon suyu
1 paket Baking Bowder

1 fiske tuz

4 bardak su

2,5 bardak toz seker

1 kliclk paket yad

Yapiligt:

Seker ile su bir tencerede kaynatilarak olduk¢a koyu bir surup hazirlanir. Ve sogumasi icin bir tarafa birakilir.
Porselen bir kdseye kirllan yumurtalar tel ile 5 - 6 dakika kadar vurulup buna sonra limon suyu ilave edilir. Ve 5 -
6 dakika kadar daha ¢irpilmaya devam edilir. Bundan sonra bu karisima igine kabartma tozu konmus olan un da
kanstinlip bir tutam da tuz konarak iyice karistirilip halledilir. Yag bir tavada kizdirilir. Hazirlanan bu yumurtali
hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopari! i d bu yaga atilir ve pargalar nar gibi kizarinca yagi siiztilerek
tavadan almip hemen sogumus olan serbetin i¢ine atilir. Bdylece kizartilan tatlarin hepsi serbeti emdikten sonra
servis tabagina alinip sofraya konur.
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