<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ERIK RECELI

https://migros.com.tr

1 kg. kirmizi erik
3 bardak toz seker
Yarim limonun suyu

1. Kirmizi eriklerin ¢ekirdeklerini gikarin.

2. Bir tencereye erikleri ve sekeri koyup kisik ateste kaynatin.

3. Etrafinda kiguk kdpukler olusacaktir kaynama sirasinda onlari kasigin ucuyla toplayin.

4. Yarnim saat kadar sonra recel kivam alacaktir.

5. Ocaktan almaya yakin limon suyunu ekleyin ve 5 dakika daha kaynatip cam kavanozlara alin.
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