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ÇİLEK REÇELİ

https://migros.com.tr

500 gr. çilek
500 gr. toz şeker
Yarım limonun suyu

1. Çilekler çok iri ise ikiye kesip ya da iri değilse hiç kesmeden kullanabilirsiniz.
2. Çileklerin üzerine toz şekeri ekleyin ve tencerenin kapağını kapatarak bir gece bekletin.
3. Ertesi gün, erimiş şeker ve çilekleri su eklemeden ocağa koyun ve orta ateşte arada sırada karıştırarak
pişirmeye başlayın.
4. Kaynamaya başlayınca ateşi kısın ve mümkün olduğunca karıştırmadan pişirmeye devam edin.
5. Bu sırada reçelin üzerinde köpükler oluşmaya başlayacak bu köpükleri kepçe yardımı ile sürekli alın.
6. Ateşi kıstıktan 15 dakika sonra reçel hafif koyulaşmaya başlayacak.
7. Reçelin kıvamı koyulaşmaya başlayınca limon suyunu ekleyin ve 3-4 dakika daha kaynatmaya devam edin.
8. Daha sonra kavanoza sıcak sıcak koyup, ağzını sıkıca kapatın ve ters çevirip bir gün bu şekilde bekletin.
9. Daha sonra düz çevirip, istediğiniz zaman tüketebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:108890 • adı:Çilek Reçeli • gönderen:Göksen • indirme tarihi:21.09.2024 - 04:34

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilek-receli-vt79342
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cilek-receli-108890.jpg
http://www.tcpdf.org

