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YOGURT TATLISI

https://migros.com.tr

4 adet yumurta

280 gr. seker

1 su bardagi sizme yogurt
180 gr.un

140 gr. irmik

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1/2 limonun suyu

1 yemek kasigi tereyagi
Tuz

Kaymak

1. Genis bir tencereye 3 bardak suyla 3 bardak sekeri ekleyin, kaynatin.

2. Limon suyunu ekleyip karigtirin ve sogumaya birakin.

3. Yumurta ve sekeri sekerler eriyene kadar bir kapta ¢irpin; yodurt, vanilya, kabartma tozu ve tuzu ekleyip iyice
karistirin.

4. irmik ve unu da ekleyip karigtirin.

5. Yaglayip unladiginiz kabin i¢ine hazirladidiniz karigimi dékiin ve 175 derecede kekinizi pisirin. (Pisip
pismedigini kekin renk almaya baglayinca tam ortasina kiirdan sokarak anlayabilirsiniz kirdan temiz bir sekilde
¢ikiyorsa kekiniz pigsmistir.)

6. Finndan ¢ikardiginiz kekin tzerine soguttugunuz surubu doékun.

7. Surubunu gektikten sonra buzdolabinda dinlendirin. Soduk olarak kaymakla servis edin.
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