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NARLI PILAV

https://migros.com.tr

200 gr. piring

200 gr. kus 0zumu
5 gr. targin

5 gr. yenibahar

5 gr. karabiber

1 adet tavuk bulyon
1 adet nar

Taze nane

Tuz

1. Piring tuzlu suda 20 dakika bekletip, ardindan bol su ile yikayin.

2. Yag ile piringleri 3-4 dakika kavrulun.

3. Karigima kus Uzumu, baharatlar, tuz, ilave edip ardindan narlari ve bulyonu ekleyin dnce yiuksek daha sonra
kisik ateste pigirin.

4. Pigtikten sonra tencerenin kapagi agilarak kagit havlu serin ve kapagi kapatarak pilavi dinlendirin.

5. Uzerini nane yapraklari ile susleyin.
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