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KARAMEL SOSLU ELMALI TART

Ayse Tuter

4 adet kigUk boy elma (soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikartiimig, ince dilimlenmis)
1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi esmer seker

Yarim tatli kagigi tarcin

1 corba kagigi ceviz

1 cay bardagi elma suyu

2 tatl kagigi limon suyu

8 adet milfdy hamuru

1 adet yumurta (hafif ¢irpiimig)

Tereyagl, seker ve targini karistirip, elmalari ilave edin. Ara ara karigtirarak seker eriyene kadar kisik ateste
pisirin. EImali karisimi bir kaba siiziip, karamelize olmus sosu ayirin. Ceviz, elma sosu ve limon suyunu
purtizsiz bir kivama gelinceye kadar robottan gegirin. Milféy hamurlarini unlu bir yizeyde 11 cm. ¢apinda
yuvarlaklar kesecek sekilde acin ve 8 adet yuvarlak kesin. Yaglanmis firin kagidi yayilmis tepsiye 4 adet hamur
yerlestirin ve Uzerlerine yumurta sUriin. Kalan 4 hamurun ortasindan 9 cm ¢apinda hamurlar ¢ikartin. Halka
seklinde kalan dig kismi, tepsideki biiyiik yuvarlaklarin Gzerine yerlegtirin. Hazirladiginiz hamurlarin ortasina
cevizli karisimi paylastirip, Uzerlerine elmalari dizin. Onceden isitiimis 200 derece firinda izerleri agik olarak
yaklasik 10 dakika pisirin. Elmalari pisirirken ayirdiginiz karamelize sosu isitip, tartlarin yaninda servis yapin.
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