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VISNELI KEMAL PASA TATLISI

Ayse Tuter

1 paket kemal pasa tatlisi

4 su bardag tozseker

3 su bardagi su

2 su bardag! (taze sikilmig) vigsne suyu
Hindistancevizi

Tencereye su, seker ve visne suyunu koyun, seker eriyene kadar karigtirin. igine kemal pasa tathlarini atin.
Kaynayinca atesi kisin. Tencerenin kapagini aralik birakarak, arada bir karigtirarak 30 dakika pigirin.
Soguyunca tadilan servis tabagdina alin. Hindistancevizi ile slsleyerek servis yapin.
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