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BURMA GUL KADAYIF

Ayse Tuter

500 gr. Tel kadayif

250 gr. Tereyagi

250 gr. Ceviz (dovilmis)
5 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 limon suyu

Serbeti icin; 5 su bardagi sekeri iki su bardagi suyla 15 dakika kaynatin. Limon suyunu koyun. Atesten alin. Ik
olarak kullanin.

Bir kapta tereyagini erittikten sonra, sogumaya birakin. Bir tepsf/e kadayifi yayip, elinizle tel tel acin. Yagi
Uzerine dokin ve iyice dagitin. Portakal blyukliginde bir parca alin. Mutfak tezgahinin Gizerine uzunlamasina
yayin. 1 corba kagigi cevizi boydan boya koyun. Uzunlamasina ikiye katlayin. 1 ucundan tutarak ters yonde
burun gevirin. Gul sekli verin. Yaglanmis tepsiye dizin. Bitlin kadayiflara ayni islemi yapin. Onceden isitiimis
200 derece firnda kizarana kadar pisirin. Tepsi ilininca Uzerine 1lik serbeti dokin. Bir gece bekletin veya en az 4
saat bekleterek Ustiind sisleyin ve servis yapin.

Not: kadayf tatlilarinda tepsi ve serbet ilik olmalidir.
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