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SUTLU REVANI

Ayse Tuter

4 adet yumurta

1 paket margarin

1 su bardagi seker

1 su bardagi yogdurt

1 su bardag@i irmik

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
7 Su bardagi sut
Suslemek icin (findik, fistik)
Serbeti Igin:

5 su bardagi su

4 su bardag! seker
1/2 limon

Yumurta ile seker ayran kivamina gelinceye kadar mikserle ¢irpin. Oda sicakliginda yumusamis margarin, un,
irmik, yogurt, kabartma tozu ve vanilyay ilave edip, mikserle 1 dakika daha ¢irpin. Kargimi énceden yagladiginiz
tepsiye dokiin. Onceden isitilimis 180 derece firinda, kapag hi¢ agilmadan 40 dakika pisirin. Tencerede seker
ve suyu, kisik ateste 15 dakika kaynatin ve limon ilave edip atesten alin. Hazirladiginiz serbeti, tepsi ilik iken
Uzerine dékin. Daha sonra tzerini 6rtlin ve 4 saat dinlendirdikten sonra, dilimleyerek servis yapin.
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