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TAVUKLU MILFOY BOREGI

12 adet milféy hamuru

100 gram kasgar peyniri

300 gram haglanmis tavuk eti
2 adet taze sogan

Tuz, karabiber

Miltdy hamurlarini dipfrizden ¢ikartip oda sicakligina getirin. Yumusamis olan kare hamuru verev seklinde kesip
gen|§ kenarli Gggenler yapin. Ortasina haglanmig didiklenmis tavuk etini, rendelenmis kasar peynirleri ve kiyilmig
sogani karistirip yerlestirin. Uggen seklinde katlayip firin tepsisine dizin. Uzerine isteyen yumurta sarisi siirebilir
ama sirmeden de kizariyor bilginize. 200 derecedeki firnda 20 dakika pismeye birakin. Firindan alip ana yemek
gibi kullanabileceginiz ¢ok lezzetli bir borek.
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