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HASANPASA KOFTE

Yarim kg. kiyma

3-4 patates

1 bardak siit

1 sogan

2-3 dilim bayat ekmek
1 yumurta

1 kasik salca

tuz

karabiber

Bir kap icine kiyma konur. Ortasi agilip ufalanmis ekmek igi, yumurta, sal¢a, tuz, karabiber konup iyice yogrulur.
Yogrulan kiymadan kiguk pargalar alinip, avug icinde yuvarlanir. Kéftelerin ortasi parmakla bastirilp
cukurlastinlir. Hafif yaglanmis tepsiye yerlestirilip, firnda tzeri kizarincaya kadar pigirilir. Diger taraftan
patatesler haslanip, kabuklari soyulduktan sonra ezilip pure haline getirilir. Patatesler sicakken st yedirilir. Bir
tath kasig1 yag konup pure iyice kanstirilir. Firndan ¢ikarilan kéftelerin cukur yerlerine patates plresi doldurulup,
tekrar firina konur. Hafif pigirilip sicak servis edilir.

ML® Bademli Kofte icin tiklayin
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