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SUTLU KEK

Kullanilacak malzeme:

1 yumurta,

1,5 su bardag seker,

2,5-3 su bardagi un,

1,5 su bardag sit,

3/4 su bardagdi sivi yag (aygicek),
1 paket vanilya,

1 paket kabartma tozu.

Yapilisi:Yumurta ve seker porselen veya cam bir kapta ezilmis yodurt kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. Stt ve
sivi yag ilave edildikten sonra biraz daha girpilir. Vanilya ve kabartma tozu katilmig un konulur, karistirmaya
devam edilir. lyice karigtirildiktan sonra yadlanmis, unlanmis kek kalibina bogaltilir. Orta isili firnda 40 dakika
pigirilir. Pisince firindan ¢ikarilir. Soguduktan sonra servis tabagina aktarilir, dilimlenerek servis yapilir.
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