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TEL KADAYIF BOREGI

200 gr tel kadayif

2 yemek kasigi tereyagi
1 fincan findik yag

250 gr keci loru

1 su bardag st

2 adet yumurta

Tereyagini eritip siviyagdla karistirin, tel kadayiflarin Gzerine ddkiin ve ezmeden hafifce karigtirarak yaglanmasini
saglayin.

Bir kase i¢inde suti ve yumurtalari ¢atalla ¢irpin.

Yaglanmis orta boy (ortalama 26 cm ¢apinda veya 25 x 25 cm boyutlarinda olabilir) firin tepsisine yagladiginiz
tel kadayiflarin yarisini yerlestirin.

Tel kadayiflarin Gzerine siitlG-yumurtal harcin yarisini kagikla dokdin.

Uzerine kegi lorunu yaydiktan sonra kalan tel kadayiflari da lorun tzerine yayin.

Kalan sutlii-yumurtali harci ayni gekilde kagikla dokn.

Onceden isitilmis 180 derece firinda alti- Ustl kizarana kadar yaklasik 40 - 50 dakika pisirin.
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