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TUL PILAVI

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath tuz

3,5 su bardagi su

Tal igin:

400 gr kiyma

2 corba kasiJi siviyag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Piring yikanir ve suyu suizillir. Tencereye tereyadi konur, eriyince piring atilir, 2-3 dakika kavrulur. Tuz ve su
ilave edilir. Kapak kapatilir. Kisik ateste 15 dakika pisirilir. Uzerine kagit kapatilir, yarim saat dinlendirilir. Bu
arada siviyag, kiyma ve tuz bir tavaya konur. Orta ategte karigtirarak kavrulur, tel tel olana kadar pigirilir. Servis
tabag@ina pilav konur. Uzerine kavrulan kiyma serpilerek konur.
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