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TAVUK SiS

400 gr kugbag! tavuk gégus eti
250 gr tavuk kalca eti

1 adet sogan suyu

1 cay bardagi ¢ig krema

8 adet sivri biber

6 corba kasidi zeytinyagi

3 corba kasig sirke

Karabiber, kirmizibiber, kekik, tuz

Tavuk etlerini kugbagi dograyin, zeytinyagl, ¢ig krema, sogan suyu ve sirkeyle karistirin. Etleri 15 dakika bu
sosta bekletin. Tavuk etlerini sislere dizin, istenirse mangalda ya da tavada istenirse yagda pisirin. Sonra
baharatlayin, yanina sodan salatasi yapip birlikte servis yapin.
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