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MISIR UNLU KEK

9 su bardagdi misir unu
2,5 su bardagi sicak su
2 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay kasigi tuz

2 cay bardag seker

Yogurma kabinin igine yumurta, yogurt ve gekeri koyup ¢irpin. Bagka bir yerde misir unu ve tuz dokip karistirin.
Uzerine sicak suyu ekleyip hamur haline getirin. Bu karigimi yumurtali karisimla harmanlayip firin kabina dokdin.
180 derecedeki firinda 40 dakika kadar pisirin.

Not: Mutlaka sicak su kullanin bu ¢ok énemli bir kuraldir misir ekmegi yaparken.
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