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KOLAY POGACA

1 yumurta

10 gram yas maya

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 cay kasigi tuz, mahlep
2 corba kasigi seker

2,5 - 3 su bardagi un
150 gram beyaz peynir

Yogurma kabinin igine unu yerlestirip ortasini havuz gibi agin. igine yag mayayi ufalayip tizerine ilik su, seker ve
tuz ekleyip 5 dakika bekletin. Uzerine peynir dahil diger biitiin malzemeleri koyup yumusak bir hamuru yapin. Bu
hamura podaca sekli verip tepside 10 dakika kadar mayalanmaya birakin. Uzerine yumurta sarisi stirip 200
derecede 30 dakika pismeye birakin. Firindan ¢ikartip ilik hale gelince ¢ayin yaninda servis yapin.
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