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SURPRIZ KURABIYE

3 corba kasiJi kakao

2 adet yumurta

120 gram tereyagi

2 cay bardag seker

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Iciigin:

2 cay bardagi ¢ikolata kremi ekmege surtlen kahvaltilik ¢ikolata yani

Oncelikle ortasina konan cikolata kremi hazirlayin. Bitter gikolatay! eritin ve icine tereyagi ya da ¢i§ krema koyup
karistinin. Ya da hazir krem gikolata kullanin. Hamuru i¢in gereken malzemeleri hizlica yogurun. Dinlendirmek
icin Uzeri kapal 25 dakika bekletin. Kabaran hamuru, unlanmis tezgahta ac¢in, yuvarlaklar kesip ortasina
cikolata koyun ve katlayip tepsiye dizin. 180 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Cikinca ¢ayin yaninda sicak
olarak servis yapin.
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