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TAZE SOGANLI FIRINDA MAKARNA

1 paket firn makarnasi

6 su bardagi su

3 adet yumurta

1 su bardag peynir rendesi

1 su bardag st

10-12 dal kiyilmig maydanoz.

2 cay kasigi tuz, karabiber

1 cay bardag eritiimis margarin

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
2 dal taze sogan

Makarnalar su ile 15-20 dakika haglayip ve suiziin. Hemen icine 1 ¢corba kasigi yag katin ve yapismamasi igin
karistirin. Ayri bir kapta yumurtalari, peyniri, maydanozu, ince dogranmig taze sogani, eritilmis yagi ve suti
karigtinin. Bu harca makarnalari da karistirin. Kare bir tepsiyi sana klasik yag ile yaglayip ¢ok az un sepin ve
makarnall harci tepsiye bosaltin. Uzerine kasar peyniri rendesini serpin. Onceden isitiimis firinda tizeri giizelce
kizarana kadar firinlayin.
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