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FIRINDA TAVUKLU MAKARNA

1 paket makarna

1 kasik tuz

2 tane tavuk g6gus eti

1 bardak konserve misir

2 kaglk margarin

2 kaglk un

1 bardak sut

2 kaglk domates salcasi

2 tane dilimlenmis domates
1 bardak rendelenmig kasar

Firini 220 dereceye getirin. Makarnaya tuz ekleyip haslayip siiziin. Tavuk gégstne tuz ekleyip haslayip stizln,
tavuk, misir ve makarnay! pisirme kabina doékin. Sit, margarin, sal¢a, un bunlari karistirip tavada isitin.
Makarnanin Gzerine dnce tavada isittiginiz malzemeleri sonra ince dogranmig domatesleri sonra da rendelenmis
peyniri ekleyip firina verin. 20 dakika sonra servise hazir.
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