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PUMPUM CORBASI

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
1 Su barda@ Et Suyu

50 Gr Kagar Peyniri

4 Gorba Kasigi Misir Unu

1 Su bardag St

2 Corba Kasigi Tereyagi

3 Dilim Tost Ekmegi

Su

Tuz

Tenceremize et suyu, soguk su ve misir ununu koyup karigtiriyoruz. Kivami koyu olunca sicak su ilave ediyoruz.
Tuz ve sitl de dokiip gorbamizi pigiriyoruz. Tavamiza tereyagdini aliyoruz. Dogranmig pastirma ve tost
ekmeklerini tizerine dbkiip kizartiyoruz. Sosu Igin: Tavamiza tereyagini aliyoruz. Igerisine salgayi da dokip
kavuruyoruz. Biraz sicak su ilavesi yaparak kivamini agiyoruz. Gorbamizi servis tabagina aliyoruz. Uzerine
pastirmall tost ekmeklerini ve sosumuzu dékup servis ediyoruz.
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