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LEVREK BUGULAMA

1 kg 200 gr'lik levrek balgi

1 bas sogan

25 gr margarin

2 limon

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Yeteri kadar zeytinyagi

Tuz

Karabiber

1 tutam cok aci kirmizibiber

Baligin pullar kazinip i¢i temizlendikten sonra yizgecleri kesilip atilir ve sonra bol suyla yikanir. Sonra derin bir
kayik tabada konur. Soganin dértte biri rendelenip baligin Ustline serpigtirilir. Tuzlayip biberledikten sonra
Usttine iki limonun suyu gezdirilerek dokilir ve ara ara ¢evirerek balik karigimda 1 saat kadar bekletilir. Kalan
sogan, halkalar halinde ince ince dogranir ve balik pisirmek icin yapilmis oval tavaya konur. Uzerine margarin ve
zeytinyadi eklenerek tava orta atese oturtulur. Tahta kasikla karistirilan sodanlar kavrulunca levrek, bekletildigi
kansimdan ¢ikarilip sodanlarin dstiine oturtulur. Karigsimdan da geregi kadar dokulUp bir kasik ik suda eritilmis
salga katildiktan sonra tavanin agzi kapatilir ve balik kisik ateste pismeye birakilir. Tava atesten indiriimeden 5
dakika 6nce kirmizibiber serpilir. Sonra tava atesten alinip sofraya géturtlerek servis yapilir.
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