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BISKUVILI KEK

4 tane yumurta

1 bardak seker

1 bardak sivi yag

1 bardak siit

1 bardak dévilmis ceviz
1 bardak kaysil meyve suyu
100 gram margarin

10 tane kremali biskivi

1 tane kabartma tozu

1 tane vanlya

Aldig1 kadar un

ik dnce yumurta ve sekeri ¢cirpalim sonra sivi yag siit ekleyip mikserle ¢irpmaya devam edelim meyve suyunu
margarini katalim iyice 6zlestirelim diger malzemeleri katip sivi bir kek hamur yapalim yagdladigimiz kalibimiza
doékelim kremali biskivileri aralarina batirip firnda 35 dakika pisirip iliyinca dilimleyip servis edelim.
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