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PORTAKAL MARMELATLI RULO PASTA

1,5 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

2 su bardagi un

Yarim paket margarin

1 su bardagindan 2 parmak eksik yogurt
1 cay bardagdi limon rendesi

1 paket kabartma tozu

1 corba kagigi limon suyu

6 corba kasiJi portakal marmelati
Suslemelek igin: 1 su bardagr marmelat strllip dévilmis findik, ceviz serpistirilir.
1 adet parsémen kagidi

1 paket vanilya

1 su bardagi pudra sekeri

Finn tepsisine parsémen kagidi yayilip, yaglayi, unlayalim. Firinimiz isinmasi igin agalim. Kabartma tozu
kattigimiz unu eleyelim. Yagimizi eritelim. Sekerle yumurtalarimizi ¢irpalim. Erimis yag ve yogurtu katalim.
Kabartma tozu ile elenmis un, limon kabugu rendesi ve limon suyu ilave edilip, karistiram. Kagith tepsiye yayip,
orta 1sili firnda 15- 20 dakika pigirelim. Kurutmadan uzun kenar boyunca sarilip, acilir. Marmelat strGlUp kagit
¢ikarilarak rulo yapilir. Soguyunca Uzerine vanilyal pudra sekeri serpilir.
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