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YUKSUK CORBASI (ADANA)

Tirk Halk KulttrinG Arastirma ve Tanitma Vakfi

500 gr.un

250 gr. kiyma

1 yumurta

1 bas sogan

2 limon

1 su bardagi nohut

3 su bardagi et suyu
2 yemek kasigi salga
Tuz

Karabiber

500 gr. un hamur tahtasina elenir. icine yumurta, tuz ve su ilave edilerek sertge bir hamur yapilir. iyice yogrulan
hamur Gzerine nemli bir bez drtllerek yarim saat kadar dinlendirilir. Dinlenen hamur un serpilmis tahtada
agllarak 2 cm. kareler halinde kesilir.

Ince kiylimig sodan, tuz ve karabiber kiymaya ilave edilerek iyice karigtirlir. Hazirlanan bu karigim kareler
halinde kesilen hamurun igine konur. Hamurun doért kdsesi birlestirilerek yapistirilir. Eritilmis yag, salca, et suyu
ve nohut kaynatilir.

Hamurlar bu karisimin igine atilarak su ytzine ¢ikincaya kadar yaklasik 30 dakika kaynatilir, limon suyu ilave
edilir. Pisen ¢orba, tizerine nane serpilerek yapilir.
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