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YENI YIL PASTASI

3 su bardagi un

4 adet yumurta

1 su bardag st

3 corba kasigl kakao

1,5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi sivi yag
Gikolata sosu igin:

200 gram bitter ¢ikolata
200 gram ¢ig krema

1 ¢corba kasigi tereyad

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1,5 su bardagi nar taneleri

Yumurtalar bir kabin iginde ¢irpin, lizerine seker ilave edin ve ¢irpmaya devam edin. Uzerine siit, sivi yag, un,
kabartma tozu ve vanilyay koyup ¢irpmaya devam edin. Bu karigimin igine kakao koyup karistirin. Yaglanmis ve
unlanmis kek kalibina dékin ve 170 derecedeki dnceden isitilmis firinda 35 dakika pisirin. Bu arada kek
piserken sosu yapin. Tim malzemeleri bir kabin iginde 5 dakika kadar pisirin ve bu sosu firindan ¢gikmig kekin
Uzerine dokin. Nar taneleriyle sisleyip yilbagsi aksami ikram edin.
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