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KREMALI DOMATES CORBASI

4 bardak et suyu

2 iri ve olgun domates (veya 2 ¢orba kasigi domates sal¢asi)
1,5 kahve fincani un

1 cay fincani taze krema

1 corba kasigi margarin

1 ince dilim kizarmis ekmek

Tuz

Bir tencereye yarim ¢orba kasigi yag konup eritilir ve kabudu soyulmus ve cekirdekleri ¢ikariimig domates kiiguk
parcalar halinde dogranmis domates (veya bir fincan suyla iyice ezilmis domates salgasi) katilir. Domates iyice
eriyip salga haline gelinceye kadar karistirilarak pisirilir. Salga kivamina gelince, karigtirmayi sirddrerek un
katilir ve yagl sal¢aya yedirilir. Un karigtirilarak iki dakika pisirildikten sonra tuz ve ilik et suyu dékaldr; bir-iki
defa karistirdiktan sonra tencerenin kapagi kapatilarak icindekiler yarim saat kadar hafif ateste pisirilir. Corba
pistikten sonra bir stizgecgten gecirilerek servis kdsesine bosaltilir; hafifce ¢irpilmis krema katilir ve bir-iki defa
kanstirilir. Bu sirada kip bigiminde dogranmis ekmek yarim kasik yagla birlikte bir tavada kizartilir. Servis
kasesine yagiyla birlikte gezdirerek koyulur ve hemen servis yapilir.
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